Electrolux

PROFESSIONAL

Restauranger

H6g produktivitet & prestanda

Electrolux Professional GrillH?




Du
talar ...

"Varfor Electrolux Professional
Vé&r afférsrelation med Electre
Professional gér langt tilloake
itiden. Fran forsta borjan hat:
viforlitat oss p& den héga
produktkvaliteten och den
utmarkta servicen.

Nar virenoverade var

restaurang i Genthade vie
mycket snav deadline, me
Electrolux Professionaloch
deras auktoriserade pa
klarade den utan p

Colmar

Petravan Li en, chef

]

taurants - Gent, Belgien

nari Gent



Vilyssnar...

Villdu ha en grill som ger ettjamnt, perfekt resultat utan att brénna maten, med supersnabb
uppvarmning och som levererar dven i de mest stressiga stunderna? Lat oss presentera var 16sning:
Electrolux Professional Electric Grill*f, dar HP stér for High Productivity.

Hog produktivitet

Perfekta resultat
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Enkel som en elgrill,
smakar som kolgrillat

Marknadens bdsta, mest lattanvanda professionella grill.
Electrolux Professional Electric Grill™" kan hjdlpa ditt foretag att vaxa, oavsett var du éridagslaget

Perfekta resultat

Jamnt, perfekt grillresultat

for varje portion och den
snabbaste uppvarmningstiden
nagonsin. Den unika
utformningen av Electric Grill*
minskar avstandet mellan
varmeelementen och gallren
for en jdmn varmefdrdelning

] Etectrol

Snabb vdrme Vattennivdlarm
Den snabba Talar om nar vattennivén
upphettningstekniken hos arladg och garanterar ett

Electric Grill** vérmer inte perfekt resultat genom att se
bara grillen pd& rekordtid, utan PATENTED till att vattenkdarlet ar fylit.
minskar aven tillagningstiden.

(EP3127458B1 and related family)
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Grilla var som helst.
Electric Grill"? innebdr att du dntligen
kan erbjuda hégeffektsgrillning var

du &n dr, dven pa platser utan gas s
som shoppingcentrum m.m.

Latt att rengéra
Rengdringen av din Electric

Grill"® &r enkel tack vare
diskmaskinsdkra, avtagbara
grillgaller.

Integrerad vattenkran,
fettuppsamilare och aviopp for
snabb pdafylining och tdmning.

Perfekt passform tillagningsytor upp till 120

cm bredd och snabbvarme

blir maten klar snabbare.

GOr koket mer ergonomiskt;
Electric Grill*? kan installeras p&
underrede, bryggmontage eller
konsolsystem.

Stor eller liten. Electric
Grillf"-moduler finnsien
mangd olika storlekar for att
f& ut mesta mojliga av det
tillgangliga utrymmet. Med

Effektniva

Reducera grilltiden, spara
energi och anvand olika
tilagningssatt med den exakta
Energy Control-funktionen

pd& Electric Grill*. Grillen kan
hdllas pd sparlége ndr den
inte anvands och sedan n&
den 6nskade temperaturen pé
rekordtid. Deflektorer (tillval)
mojliggdr en skonsam tillagning
(med angeffekt) eller grillning
med extra hog effekt



Perfekt resultat.
Pad insidan och utsidan

Villdu ha grillrdnderna men inte branna maten? Lat maten se perfekt ut pd utsidan och
smaka ljuvligt p& insidan med Energy Control

Resultatet marks ndr du dter

Battre smak. Bdattre utseende.

Perfekt grillning ochiingen

bradnd mat, &dven under ldngre
tilagningstider, tack vare den
exakta Energy Control-funktionen.
Hall driftskostnaderna nere med
separata Energy Control for varje
tilagningszon.

Spara tid. Mindre svinn.

Tillsatt endast vatten Energy Control
Hall dven mycket kanslig mat saftig och smakrik och ditt kdk sékert utan Grilla alla typer av mat p& det satt du féredrar med
flammor ndr vattenkdrlet dr fyllt. precisionseffektreglaget. Den minsta effektnivén
ar endast 10 % och individuella reglage for varje
2 .« grillgaller gor att du kan tillaga olika livsmedel med
i . olika temperaturer vid ett och sammma tillfalle.

Kortare tillagningstider och ett jamnt
resultat tack vare deflektorer som dkar
varmen genom att rikta den uppdt mot
tilagningsytan.

PATENTED

(EP3127458B1 and related family)



Mer grillning.
Mindre rengorin

Vill du minska stillest&ndstiden? Electrolux Professional Grills"? &r
extremt snabb och latt att rengdra och underhdilia

Latt att rengoéra

> supersnabb nedkylning

> avtagbara galler

> alla delar kan diskas i
diskmaskin

l'll

> vérmeelement kan vinklas for S gL Y = = z _ *
enkel atkomst 'y et A _ - — TR & E
> sdrskilda tillbehér for effektiv f e & T, ws
rengoring Al : b n
> integrerat vatteninlopp med ;

kran och avliopp

Inga fettuppsamlingsléddor. Grill** har ett Saker, enkel rengoring, eftersom

unik inbyggt stort karl med integrerad vdrmeelementen lutas med 90° och
vattenkran och effektivt avlopp med filter I&ses i det laget.

och breddavloppsrér

Kan diskas i diskmaskin

> grillgaller - avtagbart for
rengoring

> stéinkskydd - skyddar
anvandaren frén fettstank

> deflektorer - minskar
tilagningstiden

PATENTED

(EP3127458B1 and related family)




Jamnt grillresultat.
Annu battre produktivitet

Fordrar du en dppen ladga? Oka produktiviteten med den mangsidiga,
kraftfulla Electrolux Professional Gas Grill"*P med hog effekt

exakt effektnivareglering ger ett brett
temperaturomréde

separata grupper av hogeffektiva
gasbrannare i100 % rostfritt stél for flexibel
anvandning av grillgaller

jadmntuppvarmd tillagningsyta tack vare
innovativt upphettningssystem som
minimerar kalla zoner

hog produktivitet med stor tillagningsyta och
latt avtagbara emaljerade gjutjarnsgaller
(Upp till185,5 mm breda). Gallren har en
polerad yta for non-stick-effekt och enkel
rengdring.

avtagbara reflektorer mojliggor

Varmen strélar mot deflektorerna enkel atkomst till brannarna for att Utdragbar fulldjups fettuppsamlingsléda

och traffar grillgallret, dar den sen underldtta rengdringen (en per brannare); ska fyllas med vatten for

férdelas jamnt dver hela ytan och ger . ahagningsytan nar en extremt hog 4 e it rengéring och tillidra fukt tll
: temperatur som snabbt omger .
perfekt grillad mat livsmedlet.

livsmedlet och haller det saftigt
reflektorskydden i AISI 441 ar
PATENTED besténdiga mot hoga temperaturer
for att forhindra slitage.



Grilla battre.
Arbeta battre

Den moduldra, ergonomiska utformningen av Electrolux Professional Grill**
gor att du fartillgang till hogre produktivitet och tillvaxt

Hog produktivitet

Uppnd ett snabbare och enklare
arbetsflodde med Electrolux
Professional Gas och Electric
Grillf* och &t din verksamhet vaxa
med:

> ergonomisk, tids- och
utrymmesbesparande
installation p& enkyl, frys eller
neutral sk&pbas. Grill"* passar
alla véra 700- och 900-baser*

> hégeffektsgrillning och enkel
driftoch rengéring

* Kyl- och frysbasalternativen ar inte kompatibla med elektrisk PowerGrill** 700



Energqi, tid och
utrymme

Spara energj, tid och utrymme. Electrolux Professional Grill™ ar de mest
hogpresterande, lattanvanda och Iattrengjorda grillar du kan hitta
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Ta ut stankskydd, galler, deflektorer,
avloppshlter och breddavloppsror
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Ta bort matrester

Forbattra ditt arbetsflode
Se hur snabbt och enkelt det
ar attinstallera, anvanda och
rengora Grill*?

Satt pé skyddshandskar
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Rengdr med skrapa
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Stang av och véanta tills .‘

gallren har svalnat



Diska alla delarna
i diskmaskinen
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ort matrester

arbetsflode for elgrill
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Anvand vattenkranen for
att rengora basen och _
satta ihop alla delar r I
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Lyft upp gallret for att kontrollera
filtrets och breddavloppsrorets Iage
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Oppna vattenkranen
och tillsatt vatten
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SI& pd grillen, forvarm
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For att férhindra att larmet aktiveras,
fyll p& vatten med jamna mellanrum n



Battre grillning.
Storre besparing

Grillning med hog produktivitet har aldrig varit enklare. Se hur
snabbtoch enkeltdet ar att anvanda och rengora

Electrolux Professional Gas Grill** /////III""“\\\\\\\\
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Sattihop delarna

Diska stankskydd, I&dor,
reflektorer, skydd i diskmaskinen
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Ta isar aterstéende delar
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Ta ut de emaljerade gjutjarnsgallren
och rengér dem fér hand
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Satt pé& skyddshandskar
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Rengdr med skrapa
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Stang av och vanta tills den har svalnat




© ‘fodelo

Sl& pd& grillen under 10 minuter for att
torka de emaljerade gjutjarnsgallren
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Kontrollera vattennivan i fettuppsamlaren.

Fyll p& vid behov

arbetsflode for gasgrill
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Behandla gallret med vegetabilisk olja
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SI& pd grillen, forvarm



Vet du hur mycket du
kan tillaga?

Upptack vad du kan goéra med var Grill ™ .

Electric Grill"? kapacitet upp till*

Kycklingbrost 33 kg/h
Lammspjall 26 kg/h
Aubergin 8 kg/h

Gas Grill"*? kapacitet upp till*

Hamburgare 22 kg/h
Sjdtunga 22 kg/h
Lax 32 kg/h

Behover du mer?

Kombinera Electrolux
Professional Grill"* med dessa
hogpresterande 16sningar med
h&ég produktivitet

*Produktivitetsprov utférda i vart laboratorium. Dessa dr vaégledande varden som

erhdllits med den storsta modellen i den aktuella serien (900/1200 mm bred) och
kan variera beroende pé vilken révara som anvants.
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Effekt, produktivitet och
flexibilitet allt i ett

Servera fler kunder snabbare och oka dina forsaljning

FritosH?

Perfekta pommes frites med automatiskt korglyftsystem och
var 23 liters V-formade fritds™.  mojligheten att installera och
Kraft och effektivitet tack memorera upp till 5 program.
vare ett optimerat indirekt for att garantera en enhetlig,
varmesystem, integrerad perfekt fritering.

oljerecirkulationspump,

H- Fritos"? kapacitet upp till*

Friterade kycklingvingar 14 kg/h 128 portioner/h

Friterad blackfisk 27 kg/h 107 portioner/h

Potatiskroketter 31kg/h 314 portioner/h
Stekhall+?

perfekt, jdmn varmeférdelning
och fantastiska resultat.

Tillaga @nnu mer mat med
stekhall*?. Extra stor, reptalig
kromyta (1200 x 600 mm) fér en

Stekhdall"*? kapacitet upp till*

Farsbiff 31kg/h 258 portioner/h
Kycklingbrost 28 kg/h 255 portioner/h
Skivade gronsaker 23 kg/h 230 portioner/h

Grillkyl/frysbénk

Maximera effektiviteten och konfigurera banken som ett kyl-
arbetsflodet med en innovativ  eller frysbdnk (-22 °C till +8 °C)
grillkyl/frysbdnk for din efter dina behov. Har 2 Iédor

Grill**. Bestam din meny och GN 2/1,150 mm djupa.

*Produktivitetsprov utférda i vart laboratorium. Detta ér vagledande varden som kan variera beroende pé& den anvénda révaran



valj din elgrill

Oavsett hur stor eller liten din verksamhet ar finns det en Electrolux Professional Electric Grill#?
for just dina behov. Dessutom med ratt tillbehor som hjalper dig att f& ut mesta maojliga av grillen

Electric Grill"*? 700
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Electric Grill"? topp 400 mm Electric Grill"? topp 800 mm Electric Grill"*? topp 1200 mm
b Tillagningsyta: > Tillagningsyta: > Tillagningsyta:
b 345 x d 400 mm b 705 x d 400 mm P 1065 x d 400 mm

Electric Grill"** 900
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Electric Grill"? topp 400 mm Electric Grill"? topp 800 mm Electric Grill"? topp 1200 mm
> Tillagningsyta: > Tillagningsyta: > Tillagningsyta:

b 345 xd 598 mm b 705 x d 598 mm b 1065 x d 598 mm



valj din gasgrill

Letar du efter en extremt hogpresterande gasgrillmed den

ratta storleken for ditt utrymme? Electrolux Professional gasgrill
kommer att passa perfekt till din verksamhet

Gas Grill"? 700

R

Gas Grill"? topp 400 mm

> Tillagningsyta:
b 371 x d 472 mm

Gas Grillf? 900

o

—

Gas Grill"? topp 400 mm

> Tillagningsyta:
b 371 x d 644 mm

Gas Grill"? topp 800 mm

> Tillagningsyta:
b 742 xd 472 mm

CEl

Gas Grill"? topp 800 mm Gas Grill"? topp 1200 mm
> Tillagningsytar: > Tillagningsyta:
b 742 x d 644 mm b M3 xd 644 mm



Valj ratt tillbehor och
rengoringsmedel

FFE\‘,

Tvé gejdrar med support
PNC: (XP 700) 206257

PNC: (XP900) 206145 Stod for gejdrar Ror

Skrapor fér rengéring: Professionell rengdring:
Medféljer alltid vid kép av grill. For varma ytor. Snabb rengéring utan behov
Du kan dven komplettera med andra skrapor om behov finns. av attkyla ned utrustningen. PNC: 0S184]1

Stodet du behover

Din beldtenhet ar var beldtenhet. Allt du behdver ar alltid tillgangligt tack vare ett omfattande
globalt supportnatverk med dver 2 000 auktoriserade servicepartnersimer an 149 [ander. 10 000
professionella tekniker och dver 98 000 reservdelar ilager ar redo att skickas utihela varlden
inom 24-48 timmar. Vi ar alltid nara, alltid dar for dig

Forenkla ditt arbete och gor sé& att din

Ett g lobalt team. Utrustning haller I&ngre med tillbehdr och
forbrukningsartiklar i originalutforande.
Originaltillbehor & férbrukningsvaror
garanterar bdsta prestanda och minimerar
maskinernas stillest&ndstid och maximerar
|Ibnsamheten







Excellence ar centralt i allt vi gor.

tjagnster. Vi vill gora véra kunders arbetsliv enklare,
mer |dnsamt - och verkligt héllbart varje dag.

o You
Folj oss pé inll £/

www.electroluxprofessional.com

Excellens
med miljon i dtanke

» Alla vara fabriker ar ISO 14001-certifierade

» Alla vara |16sningar &r utformade for I&g
forbrukning av vatten, energi, kem och skadiga
utslapp

» Under de senaste aren har éver 70 % av vara
produktfunktioner uppdaterats med véra kunders
miljdbehov i atanke

» Var teknik féljer RoHS- och REACH-direktiven och
ar dver 95 % atervinningsbar

» Vara produkter ar 100 % kvalitetstestade av
experter

Genom att forutse véra kunders behov stravar vi efter
Excellence med vara mdanniskor, innovationer, 16sningar och

s

Foretaget forbehdller sig ratten att andra specifikationer utan féregdende meddelande. Bilderna dr inte avtalsbindande.



